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De herfst, hét seizoen om lekker te cocoonen!
Leonidas pakt uit met nieuwe kleine figuren

De herfst is het seizoen bij uitstek om heerlijk te cocoonen. Het perfecte moment
PRIETEHEENAENRE  om uzelf en iedereen van wie u houdt te verwennen en te genieten van kleine
geluksmomenten.

En natuurlijk zijn in het najaar de verrukkelijke Leonidas-paddenstoelen weer van de
partij, net als de Aubes d’Hiver en de walnoten en blaadjes in chocolade waar onze
trouwe klanten zo dol op zijn. Ook de heerlijke truffels van Leonidas keren terug, en
wel in vier verschillende smaken. Van onze Mosaiques lanceren we opnieuw twee
gelimiteerde edities met typisch Belgische smaken!

Nieuwe Leonidas-paddenstoel: melkchocolade met karamel en brésilienne.
Elk jaar weer kijken heel wat Leonidas-liefhebbers reikhalzend uit naar de terugkeer
van onze populaire paddenstoelen. En dit jaar worden ze zelfs extra verwend met
een gloednieuwe melkchocolade paddenstoel.
Wedden dat zijn karamelsmaak en brésilienne iedereen zal verleiden?

De twee andere paddenstoelen zijn:
= witte chocolade met gezouten karamel;
= en pure chocolade met chocolademousse.
Nieuw kleurrijk figuurtje dit najaar

Dit nieuwe holle melkchocolade figuurtje van 40 g in de vorm van een
paddenstoel is niet alleen heerlijk, maar ook heel erg leuk. Perfect om iedereen
een glimlach te bezorgen en de herfst goed in te zetten.

Onze truffels: absolute herfsttoppers

Een truffel bestaat uit smeuige ganache omhuld door een fijn jasje van

chocolade en een laagje cacaopoeder. De truffels van Leonidas hebben

een unieke vorm en vulling en zijn verkrijgbaar in vier versies:

= Truffe Classique: ganache van pure en melkchocolade in een jasje van
pure chocolade en cacaopoeder.

= Truffe Noire: ganache van pure chocolade en 85%-chocolade in een
jasje van pure chocolade en noir-de-noircacaopoeder.

= Truffe Spéculoos: ganache van melkchocolade met stukjes speculaas,
bestrooid met puur cacaopoeder.

= Truffe Marc de Champagne: ganache van witte en melkchocolade
met Marc de Champagne in een jasje van pure chocolade en poeder
van witte chocolade.




De Mosaiques: echte Belgische kunstwerkjes

Dit najaar bieden onze Mosaiques elke fijnproever een staaltje Belgische

geschiedenis en vakmanschap. De twee gelimiteerde herfstedities hebben

namelijk een heel bijzondere band met een regionale Belgische specialiteit,
} namelijk amandelbrood en frangipane.

= Mosaique Pain d’amandes: krokante praliné met
koekstukjes met een milde bittere- amandelsmaak.

] Mosaique Frangipane: krokante praliné met Faro-
amandelen en de smaak van frangipane.

De mooiste najaarsverpakkingen

Voor dit najaar heeft Leonidas het ontwerp van de zakjes op het seizoen afgestemd, met
nieuwe kleuren die mooi in elkaar overvloeien. In het midden benadrukt een prachtig
herfstblad heel mooi de inhoud van het zakje.

Het zakje kan gevuld worden met de paddenstoelen en alle andere chocoladelekkernijen
van het seizoen.

Daarnaast biedt Leonidas ook het hoorntje met herfstmotieven aan, een seizoensballotin
en, voor een kleiner budget, het transparante, langwerpige doosje, dat zijn effect zeker
niet zal missen!

OVER LEONIDAS

Sinds 1913 wil Leonidas geluksmomenten creéren door de luxe van chocolade voor iedereen
toegankelijk te maken. Met meer dan 1300 verkooppunten in 40 landen is Leonidas door de jaren heen
het favoriete pralinemerk van de Belgen geworden. Nieuwe smaken en seizoenproducten vinden telkens
weer hun plaats naast het ruime assortiment van klassieke pralines, truffels en napolitains. Leonidas
maakt zijn creaties uitsluitend op basis van Belgische chocolade met 100% pure cacaoboter en zonder
palmolie. Ook de andere ingrediénten zijn met de grootste zorg geselecteerd. Sinds 1 oktober 2021
gebruikt Leonidas enkel nog gecertificeerde cacao voor al zijn chocoladeproducten. Zo draagt het merk
bij tot betere werk- en levensomstandigheden voor meer dan 2000 boeren overal ter wereld.

Ontdek meer op www.leonidas.com. Leonidas: een doosje vol geluk.
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